
Vorneweg
Humus (Kichererbsenpüree) 
mit Sesam und Kreuzkümmel  
• vegan mit geröstetem Gemüse 

der Saison EFHLN 9.9
• mit geröstetem Gemüse & Hühnerbruststreifen, 

gegrillt in der Rosmarinkruste AEFHLN 16.9

Vegane Tapas (nur am Abend)

Wirst schon seg‘n wos kriagst, oba sicha vegan 
AEFHLMN 19.9

Veganes Tatar à la Morti 
aus Linsen, Gemüse, Gewürzen und Tomaten 
APONGCEM 14.9

„STERN“ Carpaccio
vom gekochten Tafelspitz mit eingelegten Zwiebeln, 
gerissenem Kren & fruchtigem Dressing 
FLM 12.9

DAZU GIBTS

• Pitabrot ................................................................... 2.3
• Strobls‘ Meterbrot ............................................2.9
• Brotsackerl (3 Stk.) ACG...............................3.9
• Elfi s‘ Bauernbrot (3 Stk.) AEFN..................3.5

Weidlings
(werden bei uns kalt serviert)

Linsenmix mit Curry, karamellisierten 
Walnüssen, salzigen Erdnüssen, Avocado, 
Blattsalaten & frischen Kräutern EHLMP 12.9

Quinoa-Tre�  
mit gebratenen Zucchini & Champignons, 
Tomaten, Mozzarella und Basilikum-Pesto 
GHLMP 14.9

Der „Amtsschimmel“ 
Blauschimmelkäse, Birnen, Nüsse, Blattsalate, Feigen, 
Honig und knuspriger Bacon AEFGLMNPO 14.9

Scharf-süße Gas (Ziege)

Ziegenfrischkäse, Datteln, geröstete & karamelisierte 
Nüsse und Chiliöl NGEMLHO 14.9

Gemischter Salat mit Hausdressing 
GMO 4.9

Hausgemachte Salate

• Karto� elsalat MO............................................. 4.9
• Rahmgurkensalat MOG...............................  4.9

Dazu gibts:
• +Räucherlachs D............................. ................    7.9
• +Hühnerfi let A.................................................... 7.5
• +Ziegenkäse G.................................................. 7.9
• + Roastbeefstreifen (kalt) ...........................   7.9
• +gegrillte Garnelen B (3 Stk)..................... 10.2

Andersartig
Handgekrendelte Erdäpfelnudeln
mit brauner Butter, Schnittlauch & gebratenen Speckstreifen  
ACGC 13.9 (hausgemacht, Wartezeit 30 Min.)

Garnelen Zudeln
Gebratene Zucchinispaghetti mit Tomaten, 
Avocado und gegrillten Garnelen BH 19.9

Stella Burger
Tranchen vom Beiried mit Mölltaler Almkäse, 
Paprika, Bacon, Rucola und Stern Steaksauce  
AFGHMNP 20.9
Dazu gibts:
+Süßkarto� el-Pommes +5.9
+normale Pommes +4.9

Fingerfood
mit Ketchup und Mayonnaise
• Süßkarto� el-Pommes 8.9
• normale Pommes 7.9

STERN Klassiker
Frittatensuppe ACGL 5.6

STERN Suppentopf mit Rindfl eisch, 
Nockerl, Nudeln und Gemüse ACGL 8.9

„STERN“ Pasta
Finkensteiner Tagliatelle, Sahne, Trü� elöl, 
Prosciutto und Parmesan ACFGDLN 14.9

Kürbiskernbackhendl (von der Brust)

im Weidling mit hausgemachtem Karto� elsalat und 
Rahmgurkensalat auf Blattsalaten ACGM 14.9

Schnitzel nach Wiener Art 
mit Petersilkarto� eln und Preiselbeeren ACGLMOF 

vom Schwein...................................................... 15.9
vom Kalb............................................................... 24.9
vom Huhn.............................................................. 16.9

oder wahlweise mit normalen Pommes +1.9
Süßkarto� el-Pommes +2.9

Rahmgurkensalat +1.9

CAFE BAR GASTSTÄTTE STERN, Hans-Gasser-Platz 9, 9500 Villach. Alle Preise in EUR und inkl. Mehrwertsteuer. Unsere Mitarbeiter*innen informieren gerne über allergene Zutaten.

Brot-Zeit
Avocado - Hausbrot - Avocado, Landfrisch-
käse, Chilifl ocken, Limetten AGH 9.9

Speck - Hausbrot - Eierspeise, Ziegenkäse, 
knuspriger Speck AGC 12.9

„Nozarellabrot“ 
überbacken mit Tomaten-Marmelade und 
Basilikum-Pesto AFN 10.9

STERN Fleck‘n (nur am Abend)

„Männerfl eck“ mit Speck, Zwiebeln und 
Frischkäse AGH 13.9

„Damenfl eck“ mit Prosciutto, Oliven und
Frischkäse AGH 14.9

„Meeres Fleck“ mit geräuchertem Lachs
und Frischkäse AGHDE 15.9

„Mediterraner Fleck“ mit getrockneten
Tomaten, gebratenen Zucchini, Frischkäse 
und Kräutern AGHP 12.9

Süße Ecke
Himbeermousse mit Kiwispalten 
und Kardamon-Schokosauce  AFH 9.9

Warmer Schokokuchen
im Rexglas mit Fruchtragout ACEHG 9.9

Vegane Crème brûlée 
mit frischen Früchten AFO 9.9

Werfen Sie auch einen Blick in 
unsere Kuchenvitrine, voll mit 
frischen Köstlichkeiten!

Küchenzeiten 
Montag - Samstag 
11.30 - 14.30 Uhr
17.00 - 21.00 Uhr (Winter)
18.00 - 22.00 Uhr (Sommer) 
(Bestellschluss 15 Minuten 
vor Küchenschluss)

Wir verwöhnen unsere Gäste mit 
frischen, hochwertigen Zutaten 
und setzen dabei schon seit vie-
len Jahren auf Produkte aus der 
Region, von Produzenten und Lie-
feranten, mit denen wir eng und 
vertrauensvoll zusammenarbei-
ten. Darunter Strobl, Tschudlhof, 
Biobäuerin Elfi  Glanzer, Biene 
Lungauer, Finkensteiner Nudel-
fabrik ... Unsere Küche verbindet 
Achtsamkeit, Harmonie und Lei-
denschaft. 
Bitte beachten Sie, unsere Spei-
sen sind nicht ausnahmslos 
glutenfrei. Unsere Mitarbei-
ter*innen beraten Sie gerne.
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Essen 
Trinken
Wohlfühlen
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Lust auf mehr Schnitzel?
Fragen Sie unsere Mitarbeiter*innen 

nach unserer eigenen Schnitzelkarte.
(nur am Abend)
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Vegane Ideen

Hausgemachte Karto� elrösti 
mit mediterranem Gemüse, Rucola, 

Basilikum-Pesto und veganem 
Kräuter-Dip AHNO 14.9

Zudeln
Gebratene Zucchinispaghetti 

mit Tomaten und Avocado AEHL 13.9

Vegane Kärntner Kasnudeln 
mit veganer Trü� elbutter und 

kleinem grünen Salat  
AFHLMNP 12.9 (Wartezeit 30 Min.)

Ofenkarto� el 
mit Cashew-Creme, sautierten Champignons,

Kichererbsen und „non chicken chunks“  
AFHN 15.9

Sloppy Mortis Burger
BBQ-Süßkarto� el, Nüsse, Haferfl ocken, 

vegane Sour Cream, Zwiebel, Salat
AEFHLMN 14.9

Dazu gibts:
+Süßkarto� el-Pommes +5.9

+normale Pommes +4.9 Karte Deutsch
Menu in English
Menù italiano
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CAFE BAR GASTSTÄTTE STERN, Hans-Gasser-Platz 9, 9500 Villach. Alle Preise in EUR und inkl. Mehrwertsteuer. Unsere Mitarbeiter*innen informieren gerne über allergene Zutaten.

Mocktails (serviert auf Eis)
HAUSGEMACHT & ERFRISCHEND

Limetten-Holunder 0,5 l 4.9
Mango-Maracuja-Chia 0,5 l 4.9
Sizilianische Zitrone-Apfel-Basilikum 
0,5 l 4.9
Himbeere Rosmarin 0,5 l 4.9
Gurke-Zitrone  0,5 l 4.9
Kiwi-Grünen Apfel  0,5 l 4.9

Kalte Klassiker

Hausgemachter Rooibos Eistee 
0,5 l 4.5 (Jugendgetränk)

Soda Menta 0,5 l 4.1
Soda mit Pfe� erminzlikör und Zitronensaft

Frisch gepresster Orangensaft 
0,3 l 5.1

Pago diverse Sorten 0,2 l 4.4

Bio Apfelsaft Naturtrüb 0,25 l 4.2

Mineralwasser
prickelnd oder still 3.2

Almdudler / zuckerfrei 0,33 l 4.2
Spezi 0,33 l 4.2

Coca-Cola / Zero 0,33 l 4.2

Lifetime Drinks

Red Bull 0,25 l 4.9 div. Sorten
Red Bull Energy Drink
Red Bull Sugarfree 
Red Bull Summer Edition 

ORGANICS 0,25 l 4.5 div. Sorten
Bitter Lemon, Ginger Ale
Tonic Water, Purple Berry,
Ginger Beer, Easy Lemon

Young # Urban

Schweppes Dry Tonic 0,2 l 4.5
Schweppes Peach Tree 0,2 l 4.5

Fritz Limo Kirsch, Melone 0,33 l 4.5
Kombucha classic 0,33l 4.5

Makava Delighted Icetea 0,25 l 4.5

Sanbitter 0,1 l 4.2
 mit Soda +0.4
 mit Orangensaft +2.1

Das STERN 
Ka� eehaus

Wir lassen die Wiener Ka� eehauskultur wieder aufl eben und zelebrieren die 

gute alte Tradition der Entschleunigung. Jeder Ka� ee wird auf Tabletts, mit 

einem Glas Wasser und einem Lächeln serviert und ist auch ko� einfrei erhältlich!

Im Sommer bereiten wir alle Ka� ees auch gerne iced zu. 

Chai Latte 5.2
Matcha Latte 5.2
Kurkuma Latte 5.2
Kokosmilch kalt 2.9 (Jugendgetränk)
Kokosmilch warm 3.4 (Jugendgetränk)
(auch vegan mit Hafer- oder Soyamilch +0.9)

Mokka 2.6
Kleiner Brauner 2.8
Einspänner (Mokka mit Schlag) 3.3
Fiaker 3.5 (Mokka mit Schlag & Schuss Rum)  
Macchiato 2.8
Mokka Doppelt 3.9
Verlängerter schwarz (nach Wiener Art) 3.4
Melange 3.6
Franziskaner 4.1 
(Melange mit Schlag und Schokostreuseln)
Cappuccino 3.9
Cappuccione 4.7
(Großer Cappuccino - doppelter Mokka mit Milch)
Ka� ee verkehrt 4.4
Häferl Ka� ee 4.2
Großer Brauner 4.4
Cold Brew 0,33 l 3.9
Heiße Schokolade 4.1

Extras
• Schlagobers +0.8
• Sojamilch +0.9
• Hafermilch +0.9
• Laktosefreie Milch +0.9
• Extra Shot Mokka +1.2
• Geschmack +0.9
• Rum +2.9

Prickelnd
Rosé Spritzer 0,25 l 3.9
Weißer Spritzer 0,25 l 3.9
Aperol Spritz 0,25 l 5.9

Ruggeri Prosecco Aperol 0,25 l 6.4
Ruggeri Argeo Prosecco 0,1 l 4.9

Limoncello di Capri Spritz 0,25 mit Ruggeri Argeo 6.4 
Canonita Spritz 0,25 mit Ruggeri Argeo 6.4

Rosalinde 0,25 l 5.9
(Prosecco, Himbeere, Hollunder Sirup, Rum, Soda)
Hans 0,25 l 5.9
(Prosecco, Schwarzbeere, Limoncello, Soda, Zitrone)
Kurt 0,25 l 5.9 
(Asti, Martini Fiero, Mojito Sirup, Soda, frische Minze)
Egon 0,25 l 5.4
(Prosecco, Lavendel, Soda, Gurke)
Very Berry 0,25 l 5.9
(Rosé Lillet ORGANICS Purple Berry und Beeren)

Champagner
Palmer Brut Reserve  0,7 l 99

Cocktails
Caipipassion 9.9 
Pampero Rum, Limette, Passionfrucht, brauner Zucker
Sake-Lychee Tini 9.9
Sake, Lychee & Gin

Tequila Sunrise 8.9
Tequila, Zitronensaft, Orangensaft & Grenadine 
Magarita 9.9
Tequila, Zucker, Frucht der Saison, Triple Sec, Zitrone
Stern Americano 8.9
Campari, Martini Rosso, Rosenblütenlimonade
Nolet Garden 8.9
Smirno�  Vodka, Holundersirup, naturtrüber Apfelsaft, 
Organics Tonic Water, frische Minze
Caipigina 9.9
Gordon‘s Gin, Schwarzbeere, brauner Zucker, Limette 
Maracujá Mule 8.9
Smirno�  Vodka, Maracujá, Organics Ginger Beer, Limette
Pimm‘s Cup No.1 / 8.9
Pimm‘s No. 1, Organics Ginger Ale, Zitrone, Orange, Gurke, 
frische Minze
Espresso Martini  
Ca� e Borghetti, Carlos & Salz 10.9
Mojito 10.5
Pampero Rum, Limette, Minze, Zucker und Soda

Null Promille (alkoholfrei)

Gin Tonic 7.9
Tanqueray Gin 0,0 %, Tonic & Limette
Gin Fizz 6.9
Tanqueray Gin 0,0 %, Soda, Zitrone, 
Cocktailkirsche
Cuba Libre 8.9
Capitain Morgan 0,0 %, Coca Cola, 
Limette

Bier Cocktails
Bavarian Fizz 8.9
Gordon‘s Gin, Zitronensaft, 
Zuckersirup, Hefe-Weizenbier
Hopfengold 5.9 (alkoholfrei)
Maracujasaft, Limette, Zitronensaft, 
alkoholfreies Bier
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Capitain Morgan 0,0 %, Coca Cola, 

Maracujasaft, Limette, Zitronensaft, 

Essen 
Trinken
Wohlfühlen

Folgen Sie uns
und seien Sie über 
unsere News informiert. 
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Über Ihre Bewertung auf 
Google würden 
wir uns sehr freuen!

So einfach gehts:
1. QR Code Scannen
2. Bewertung abgeben
3. Fertig
Vielen Dank:-)

TEA TIME
Unsere Tee Spezialitäten 
entnehmen Sie bitte 
unserer Tee-Karte.

Bier vom Fass

Stern Hausbier
0,2 l 3.1
0,3 l 4.1

0,5 l 5.2 (auch im Tonkrug)

Gösser Märzen
0,2 l 3.1
0,3 l 4.1
0,5 l 5.2

Schladminger Schneeweiße
aus Bioweizen

0,3 l 4.3
0,5 l 5.4

Weitere Bier-Spezialitäten 
entnehmen Sie bitte unserer Bierkarte.
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